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SALAD' BAR Filet de maquereau / citron
La lad
5 Omelette au fromage Y sagnes / solade
= - e
2 Pommes rissolées
Fromage
Yaourts aux fruits -
Fruit Compote
Feuilletés au choix / Salade Soupe de vermicelle
* - U ~
g Sauté de porc Colin dAlaskc‘: en croiite aux
- Beignets de brocolis 3 cepes
H Purée de pommes de terre
. Fromag.e . Petits suisses
Cocktail de fruits tropicaux Fruit
SALAD'BAR Panismile tomate mozza / salade
- (‘\[}
8 Réti de dinde Croustillant au cheddar .=
& P Haricots beurre
g Mccaronis@
=
Yaourt aromatisé
Yaourt nature
Fruit Tartelettes aux fruits
. .4
SALAD'BAR Cceur de blé vinaigrette .
Filet de hoki en sauce Palleﬁe a la di“'::
3 i Poélée campagnarde
§ Riz de Camargue@ pag
Fromage blanc
Fromage Mousse au citron
BAR A DESSERTS
SALAD'BAR
Des fruits de saison sont
= Steak haché s &
g Fi—- proposés a chaque repas.
g Carottes braisées Les fruits et le pain sont da
> volonté : possibilité de se
resservir.




